Le Mois de la Martinique Gourmande
au Renoir

du 19 aoiit au 19 septembre
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Cocktail Fort-de-France
Rhum St-James, Cherry Brandy, sirop simple infusé a la vanille, jus de citron, blanc d’ceuf et cerise

Menu

Table d’hote 4 services a 52%$ (1 entrée)
Table d’hote 5 services a 60$ (2 entrées)

Amuse bouche du moment
Entrée

Trilogie d’accras
Crevette frit, Morue au riz coco, Porc a I'ananas mariné au rhum vieilli
et / ou
Salade de Poisson cru, marinée a la Martiniquaise
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Plat Principal
Colombo de Porc en cocotte et banane plantain
ou/ or
Crabe en carapace farcie et gratinée, gratin de cristophine
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Dessert
Tapioca au lait de coco, marmelade d’ananas cuite et crue,

" gelée au vieux rhum
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